
ＲＴ－ＰＣＲ法よりも高感度

回復期や健康保菌者の確認に

ノロウイルス検査（検便）　健康保菌者の発見に！

リアルタイムＰＣＲ法

多多多多いいいい     人  人  人  人 ➜➜➜➜ 人  人  人  人     感染感染感染感染！！！！        

    

ノロウイルス食中毒を防ごう！ 
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石鹸液石鹸液石鹸液石鹸液をををを使用使用使用使用、、、、2222度手洗度手洗度手洗度手洗いいいい    手洗いマニュアル参照 

中 心 温 度 8 5 ～ 9 0 ℃ で 

9 0 秒 以 上 加 熱 ！ 
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厚生労働省HPﾉﾛｳｲﾙｽ食中毒予防に関する説明会資料より引用感染者で症状が出ていな

い人（不顕性感染）から

発生した事故が約５割を

超えています。 
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